
요일

학년

반 A B A B(제과) A B A B(제과) A B A B(제과) A B A B(제과)

1

2

3

4

5

6

7

8

9

디저트실습Ⅱ

김진경 교수

문화관 107호

호텔외식조리과 2023학년도 1학기 강의시간표 작성 양식

10

호텔경영실무실습

최성규 교수

문화관 220호

식품과 영양

천희숙 교수

문화관 220호

조리실습Ⅲ

이동근 교수

문화관 106호

한식유류조리

실습

조재경 교수

문화관 101호

케이크데코레

이션실습

나성주 교수

문화관 107호

브런치실습Ⅱ

(임용에정)

문화관 106호

이탈리아파스

타조리실습

이동근 교수

문화관 106호

취업ㆍ창업과 진로설계

최성규 교수

문화관 220호

외식산업창업

경영

김광우 교수

문화관 220호

호텔조리실무

영어실습

김상원 교수

신의관 220호

제빵실습

(임용 예정)

문화관 107호

한식실무와 주

식조리실습

김남곤 교수

문화관 101호
메뉴와 주방과관리실습

천희숙 교수

문화관 220호

17:00-17:50

중식조리실습

임태근 교수

문화관 101호

12:00-12:50

13:00-13:50

14:00-14:50

음료칵테일실

습

김광우 교수

문화관 203호

한식실무와 주

식조리실습

김남곤 교수

문화관 101호

인설실천

최성규 교수

문화관 220호

국제인성

최성규 교수

문화관 220호

2학년

11:00-11:50

주

간

09:00-09:50

10:00-10:50

18:00-18:50

15:00-15:50

제빵실습

나성주 교수

문화관 107호

2학년

수요일 목요일

1학년

16:00-16:50

2학년

기초조리실습

김덕행 교수

문화관 101호

기초조리실습

이동근 교수

문화관 106호

양식스톡ㆍ소

스ㆍ수프조리

실습

김덕행 교수

문화관 101호

대학생활과 진로탐색

이동근 교수

문화관 220호

베이커리창업

경영

김광우 교수

문화관 203호

2학년
구

분

교

시

월요일 화요일

1학년

양식스톡ㆍ소

스ㆍ수프조리

실습

김덕행 교수

문화관 101호

1학년1학년


